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16 PRESEAS MÁS PARA EL MEDALLERO ICUM
*Con éstas suman ya 127 premios internacionales

Tras varias semanas de entrenamiento la hora de demostrar de qué están hechos llegó, los cinco alumnos del Instituto Culinario de México participaron en la competencia New Zealand Culinary Fare 2011 la cual trajo 16 medallas más a esta casa de estudios sumando 127 premios a nivel internacional, logro nunca obtenido por alguna otra escuela dedicada al mundo de la Gastronomía.
Fueron tres alumnas del ICUM Campus Monterrey y dos alumnos del Campus Puebla quienes representaron a nuestro país compitiendo en diferentes categorías de cocina, repostería y servicio dando a conocer a través de su trabajo que la formación académica de excelencia traspasa fronteras.  Los premios obtenidos fueron distribuidos de la siguiente manera:
Medalla de Plata en la categoría “Platillo a base de salmón” SALMON TRAINNING para Michelle Morales Soo 

Cuatro medallas en la categoría de Repostería del ICUM Campus Monterrey para Teresa de Jesús Herrera Sánchez:
· Medalla de oro en categoría "Postre en vivo" LIVE DESSERT
· Medalla de bronce en categoría "Tarta Clásica Glaseada" GLAZED FRUIT FLAN
· Medalla de bronce en categoría "Postre de Chocolate" CHOCOLATE DESSERT

· Medalla de bronce en categoría “TRAINEE TEAM repostería”

Tres medallas para la alumna Lucía Margarita Llanos Elizondo del ICUM Campus Monterrey, en categoría Servicio
· Medalla de oro en categoría "Montaje de mesa" TABLE SETTING
· Medalla de plata en categoría "Barismo"

· Medalla de bronce en categoría “Coctelería clásica” CLASSIC COCKTAIL

Cuatro medallas para  César Daniel Aldrete Martínez, del ICUM Campus Puebla en Categoría de Repostería
· Medalla de plata en categoría "Tarta Clásica Glaseada" GLAZED FRUIT FLAN
· Medalla de plata en categoría "Postre de Chocolate" CHOCOLATE DESSERT

· Medalla de bronce en categoría "Postre en vivo" LIVE DESSERT

· Medalla de bronce en categoría “TRAINEE TEAM cocina” 

Cuatro medallas para el alumno Orlando Jesús Martínez Murcio del ICUM Campus Puebla en categoría SERVICIO,
· Medalla de plata en categoría "Montaje de mesa" TABLE SETTING

· Medalla de bronce en categoría “Coctelería clásica” CLASSIC COCKTAIL

· Medalla de bronce en categoría “Coctelería de innovación” INNOVATIVE COCKTAIL

· Medalla de bronce en categoría “TRAINEE TEAM servicio”
Cabe señalar que el entrenamiento del equipo mexicano corrió a cargo del Chef Patricio Calomarde en especialidad de COCINA; el Chef Jonathan Rueda en especialidad de REPOSTERÍA; y el Chef Ricardo Mejía en especialidad de SERVICIO.

El talento de estos exitosos jóvenes se hizo palpable en cada una de las pruebas que presentaron, posicionando al ICUM  por segunda vez en este lejano país como institución líder en la profesionalización de la Gastronomía y el servicio. 

