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COCINA ABIERTA PARA DISFRUTAR UN DÍA COMO CHEF ICUM
· El evento  congregó a más de 130 personas que asistieron de diversas ciudades como Toluca, Pachuca, Distrito Federal, Puebla, entre otros
Cada uno de los rincones del Instituto Culinario de México estaban listos, cocinas saladas y reposterías esperaban ansiosas la llegada de los que serían nuestros invitados de honor mientras que el Restaurante San Pascual, vestía sus mejores galas para dar la bienvenida por todo lo alto, ¡el gran día había llegado! Más de 130 chicos acompañados por sus directores de escuela o papás se dieron cita en nuestras instalaciones para adentrarse al maravilloso mundo de la Gastronomía
Fueron en total ocho talleres diferentes (Cocina Experimental, Cocina Internacional, Chocolatería, Repostería, Mukimono, Coctelería, Dependiente de Comedor y Enología) en los cuales alumnos de diversas preparatorias de Hidalgo, Estado de México, Distrito Federal, Tlaxcala, Querétaro y Puebla, tuvieron la oportunidad de experimentar de manera directa el trabajo realizado en materia de alimentos y bebidas y para ello se contó con la participación de Chefs que pertenecen a nuestra planta de instructores.
“El objetivo fundamental de realizar estos acercamientos es darles la oportunidad de conocer cómo es la vida de un Chef a través de la experiencia propia, es por ello que al invitarlos a cada uno le pedimos que viviera este momento con los cinco sentidos pues finalmente, es la mejor manera de descubrir tu verdadera vocación”, señaló el Mtro. Guillermo Cárdenas Argüelles, Director de Mercadotecnia del Instituto Culinario de México

Asimismo, durante el evento los jóvenes tuvieron la oportunidad de disfrutar una exhibición de escultura en hielo realizada por un alumno de nuestra institución quien realizó diversos cortes mostrando las maravillas que se pueden lograr a través de una motosierra y un toque de creatividad. “Es una excelente idea que nos permitan acercarnos a lo que será nuestra profesión, un verdadero arte”, señaló una chica hidalguense.

Cabe señalar que para cerrar con broche de oro el ICUM dio una comida para todos sus asistentes que consistió en deliciosos guisos mexicanos por supuesto,  preparados por nuestros Chefs y alumnos. 

