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Comunicado. Martes 06 de Abril de 2010
Orgullo poblano, ICUM multicampeón internacional: gana en Italia oro y bronce en concurso gastronómico. 
Más información en: http://www.icum.edu.mx/noticias-y-eventos/prensa.htm
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International Prize of Enogastronomy

“Gioacchino Rossini Gourmet”

Loreto, 25th-28th March 2010

MEDALLA DE ORO Y BRONCE

El Instituto Culinario de México participo por primera ocasión en el concurso de cocina Giacchino Rossini Gourmet, en Loreto Italia. 

Del 25 al 28 de Marzo, escuelas de diversos países del continente europeo se reunieron en esta población cercana al Puerto de Ancona, asistieron naciones como Francia, Croacia, La República Checa, Turquía por citar algunos y por supuesto Italia.

Esta competencia se basa en la elaboración de recetas con productos y vinos de la región de Marche. Como base se tomaban platos tradicionales de dicha parte de aquel país europeo, incorporando nuevos elementos para reinterpretar las creaciones de la cocina tradicional italiana, como lo hiciera en su momento el músico Giacchino Rossini con melodías clásicas y también en la cocina, ya que era un excelente cocinero.
México dio una muestra de profesionalismo y altas técnicas culinarias, al presentar no solo un plato fuerte, como marcaba el reglamento. Nuestros alumnos elaboraron un Amuse bouche como cortesía para los jueces, y el plato fuerte maridándolo con vinos de bodegas de Marche.

El equipo mexicano estaba conformado por 2 grupos, Oscar Pimentel Castillo y Rocío Susana Torres Cisneros quienes obtuvieron para nuestro país el primer lugar. Los jueces estaban sorprendidos del profesionalismo de los alumnos desde su uniforme, lenguaje frente al cliente y de las técnicas culinarias empleadas, así como de la mezcla de sabores, ya que su plato evolucionado Filetto alla Rossini fue un verdadero éxito entre todos los presentes.

El segundo grupo integrado por Jonathan Alejandro Colín Rodea y Victor Álvarez Rojo no se quedaron atrás, ya que lograron un tercer lugar, con lo que demostramos que a pesar de ser el único país fuera de la Unión Europea, México tiene grandes bases en cocina internacional contemporánea.

El Coach, Chef Alejandro Martínez catedrático del ICUM fue el encargado de guiar durante semanas de entrenamiento a estos 4 alumnos, que hoy regresan a casa con Medalla de oro y Medalla de bronce para sumarse al tabulador de premios internacionales con que cuenta el Instituto Culinario de México, que son ya al día de hoy 74.

Felicidades a estos alumnos que dan muestra del nivel educativo de nuestra Institución. Ahora, nos encontramos a UNA semana de ir a la conquista de la FHA Singapur 2010, donde sin duda regresaremos con excelente noticias para el ICUM.

Menú del equipo 1

Calamari ripieni in teglia

Filetto alla Rossini Evolution

Menú Equipo 2

Spherification ascolane olive

Vincisgrassi de-construction
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