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Los alumnos de intercambio en la cena de despedida

Asistentes realizando el tallado de flor de mango

Únete al ORGULLO ICUM: ¡Tú puedes ser uno de ellos!

Cabo San Lucas, B.C.S.- Tu buen dese
mpeño: optimismo, responsabilidad, confianza, 

disciplina y pasión por tu profesión es
 tu principal carta de recomendación para abrir 

nuevos convenios para nuestros Institu
to y mejor aún para recuperar plazas que 

teníamos perdidas. Un claro ejemplo son nuestros alumnos: Enid Melissa Vélez Raga, 

Armando González Ruiz, Eduardo Portillo 
Picazo, Kevin González Mendoza de 3º 

semestre quienes durante el pasado veran
o 2011 realizaron sus 

prácticas profesionales en Cabo San Lu
cas.

Eduardo Portillo nos comparte su experiencia: “Nosotros 

llegamos a hacer practicas al hotel Pueblo B
onito Rosé en 

donde el Chef Antonio de Livier (uno 
de los mejores 20 

Chefs de México) es líder del restaurante de espe
cialidad 

Fellinis, aquí lo conocimos, nos vio como trabajábamos, 

le gusto bastante y nos invito a un e
vento especial que 

tuvo en otro restaurante “La Frida” 
en el Pueblo Bonito 

Sunset, en el evento conocimos a los chef, Ricardo Muñoz 

Zurita (Azul y Oro, Azul Condesa), Ch
ef Adrián Herrera (La Fonda De 

San Francisco),Chef Paco Méndez (Tapasbar) y al Souschef del Re
staurante Casa 

Oaxaca,esto fue una experiencia inolvid
able pues trabajamos con los grandes chef de 

México, al finalizar el evento fuimos invitados para que el próximo periodo de invier-

no realicemos nuestras prácticas en sus restauran
tes, Eduardo Portillo Picazo y Enid 

Velez Raga Invitados a Casa Oaxaca, A
rmando Gonzales Ruiz y Kevin Gonzales 

a 

Tapasbar. Esperamos abrir mas puertas al ICUM en un futuro.” ¿Te 

imaginas todo lo que puedes lograr con t
u buen desempeño?, sim-

plemente las oportunidades son ilimitadas. Eduardo, Enid, Armando 

y Kevin ¡¡muchas felicidades y gracias!! Ustedes son 
nuestro ORGULLO ICUM, ¡¡En-
horabuena!!.

En el marco de una lluviosa tarde de vera-
no el Instituto Culinario de México lle-

vó a cabo un taller de Mukimono que per-
mitió a quienes transitaban por conocida 
plaza comercial de la ciudad, echar a volar 
la imaginación llevando a cabo hermosas 
figuras talladas en fruta y en verdura.
Bajo las órdenes del Chef Instructor Gi-
bran Salazar Hermoso se presentaron 
diversas figuras realizadas principalmen-
te en sandía y decoradas con manzanas, 
uvas, cerezas, naranjas y limones con el 
fin de deleitar la vista de los asistentes 
quienes realizaron el tallado de una flor 
en mango quedando satisfechos con la 
creación.
Cabe resaltar que a lo largo de 2011 se 
realizarán más talleres de este tipo en el 
Triángulo las Ánimas esperando copiosa 
participación como éste tuvo.

TARDE DE DECORACIÓN 
EN FRUTA Y VERDURA

ICUM DESPIDE A ALUM-
NOS DE INTERCAMBIO

LUCHA LIBRE Y CHARLESTON: 
NOCHES DE RITMO Y DIVERSIÓN

Chef Sommèliere Michelle Sánchez
Directora General Campus Puebla

Tras vivir tres meses de estancia realizando 
diversas actividades, los alumnos del Ly-

cée de l’Hôtellerie et du Tourisme de Gascog-
ne en Francia dicen adiós al Instituto Culina-
rio de México convencidos de que a través de 
éste han logrado aprendizaje sustancial en el 
mundo de la Gastronomía y del Servicio.
En un periodo comprendido del 02 de mayo 
al 18 de agosto los estudiantes franceses 
tuvieron la oportunidad de disfrutar en las 
aulas del ICUM clases de cocina y repostería 
mexicana, servicio, coctelería, entre otras re-
saltando que a diferencia de su tierra natal, 
en México el aprendizaje del mundo gastro-
nómico encierra misticismo y tradición.
Los chicos participantes del intercambio aca-
démico cultural fueron: Mathilde Portier, Ar-
thur Leinster, Abel Gauthier, Fabian Sanson. 

El pasado viernes 26 de Agosto, se llevaron a 
cabo las votaciones para la elección de la So-
ciedad Estudiantil ICUM Campus Puebla 2011-
2012, fueron dos las planillas contendientes:
PLANILLA MORADA
Flores Espíndola Jocelyn, Presidente
Vélez Raga Enid Melissa, Tesorera y secretaria
León Escobedo Gabriela, Área de Cultura
Ramírez Torija José de Jesús, Área de Sociales
Aguilar Abarca Alejandro, Área de Deportes
Cruz Armeaga Julio Daniel, Área de Conciencia Social
PLANILLA AZUL
Palomec Ladron de Guevara José Eduardo, 	
Presidente
Valenzuela Zazueta Lorena, Tesorera y secretaria
Arriaga Velasco Aceves Maria, Área de Cultura
Neda Gomes del Castillo Artemisa, Área de Sociales
Leyte Altamirano Dorithy, Área de Deportes
Calderón Estrada Valentín, Área de Conciencia Social
 Los resultados de la votación quedaron de la 
siguiente manera:
TOTAL DE VOTOS: 370
ANULADOS: 7
PLANILLA MORADA: 91
PLANILLA AZUL: 272
La toma de protesta de la nueva SEICUM se 
realizará el próximo 5 de septiembre, a las        	
11:00 hrs. ¡Te esperamos!

Votaciones

Tu cabello, tu ropa, la forma en que llevas tu 
cuerpo, tu sonrisa y el resto de tu comunica-
ción no verbal conforman tu imagen perso-
nal, cuídala, esmérate en verte presentable, 
puede que no te asegure una posición pro-
fesional, pero el desaliño y la falta de pulcri-
tud en tu aspecto exterior sí puede cerrarte 
no sólo las puertas de un trabajo también las 
puertas hacia otras oportunidades. No olvi-
des la frase que dice: Tu imagen vale más que 
mil palabras. Recuerda que serás un empre-
sario de la gastronomía y un Chef.
¡Porta tu uniforme con ORGULLO ICUM!

El ICUM que queremos está en 
marcha: La importancia de tu 
imagen personal

Noches de baile y folklore se vivieron en el 
ICUM tras realizar una demostración de 

Coctelería que tuvo como tema “Charleston” y 
el ya tradicional Kinto Bar que enmascaró a los 
asistentes a través de cócteles con temática de 
lucha libre.
Ambos eventos llevados a cabo en el Restauran-
te1800 permitieron degustar respectivamente 
menú de cinco tiempos y diversas bebidas que 
alegraron el paladar a sus asistentes. 




