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Alumnos de la clase de Banquetes en GOTHIC FEAST.

“The Adams family”: Miriam Falcón, Ingrid Luna, Sandra Moreno 
y sus amigas.

Equipo de trabajo en Banyan Tree con nuestros destacados alumnos

Daniel, Javier y Jorge, ¡orgullo ICUM!

CONCURSO DE CALAVERITAS THE HORROR FAMILY

GOTHIC FEAST

CATA DE VINOS MEXICANOS

QUE PASADITA POR EL ICUM
por Mónica Trejo

La huesuda por recomendación
al ICUM vino a parar...

gastronimía quiere estudiar
para mejorar su nutrición

Muy sentadito ya estaba Gerardo
analizando la precarga

que aparece con leotardo
la calaca a la recarga
Dicen que la flaquita

en el ICUM esta estudiando
se presento con la Chelita
pues beca anda buscando

Ya la contadora anda con miedo
pues ronda la calavera
si no le entrega el pase
se la lleva en la cadera

Muy convencida la parca
en el ICUM esta...

pues tiene maestros
de alta calidad

Crème brûlée realizó la calavera
para examen de calidad
ya lo puso en la nevera...

para presentarlo en talavera
Ya se tituló la catrina

ya es un chef profesional
y aunque ustedes no lo crean
del ICUM nunca se olvidará.

Chef Sommèliere Michelle Sánchez
Directora General Campus Puebla

El ICUM que queremos está  en marcha

TODOS SOMOS PARTE DEL CAM-
BIO, CHEFS, DOCENTES, COLABO-
RADORES, ALUMNOS...
15 de Noviembre, revisión de los 100 
días.
 ¿Y TU? ¿YA ERES PARTE DEL CAMBIO?

Banyan Tree es una de las cadenas hotele-
ras más importantes a nivel mundial, son 

hoteles GRAN TURISMO que ofrecen una 
experiencia única a sus huéspedes con una 
excelente propuesta gastronómica, altos stan-
dares de calidad y comprometidos con el de-
sarrollo de talento a nivel mundial sumamen-
te reconocidos en la Industria de Alimentos y 
Bebidas. Daniel Peña Guajardo, Javier Enrique 
Soto Arteaga y Jorge Abel Maciel Añorve repre-
sentaron al talento ICUM durante el pasado 
VERANO 2011, demostraron ser alumnos muy 
capaces, de buenas costumbres, honestos, 
honorables y gran calidad moral con muy 
buena actitud y muy dispuestos a trabajar en 
equipo. ¡Felicidades Daniel, Javier y Jorge, 
Ustedes son nuestro orgullo ICUM!

En el ICUM reconocemos tu 
EXCELENTE DESEMPEÑO en 

Prácticas Profesionales
Texto: Rosa María Moreno Cuapio

por Rosario Pelayo
Estaba la muerte un día

indecisa que estudiar
“ Puede ser gastronomía
pues me gusta cocinar ”

“ Seré la chef del panteón
haré sus platillos a diario
morirán de la impresión

con mi arte culinario ”
“ Comida tradicional

le ofrezco también a usted
puede ser desde un tamal

también comida gourmet ”
La muerte no lo creía :
de los Cabos a Tulum

pa´estudiar gastronomía
lo mejor es el ICUM.

La noche del 25 de octubre se llevo acabo el 
evento “The Horror party” organizado por 

la SEICUM, el cual se realizo en el antro Ambar. 
Gran mayoría de alumnos llegaron al evento 
disfrazados, no solo de personajes tétricos, si 
no que muchos dieron un giro cómico a sus 
disfraces. Los ganadores del evento fueron 
Lilian León vestida de Charles Chaplin, Orlan-
do Lino quien personificó un Gladiador, y el 
premio al disfraz en grupo se le otorgo a “The 
Adams family” conformada por Miriam Falcón, 
Ingrid Luna, Sandra Moreno y sus amigas.

¡Te presentamos las calaveritas ganadoras!

Los alumnos de la clase de banquetes realiza-
ron el evento llamado GOTHIC FEAST, bajo la 
tutela de Javier Vivanco. La decoración estuvo 
basada en el famoso show de Heston Blu-
menthal asi como la comida.
Fue un evento muy exclusivo, unicamente 
40 personas tuvieron el honor de asitir y de-
gustar un delicioso menú de 4 tiempos, con 
una terrorífica decoración, excelente música 
y ambiente.
Los invitamos a asistir al próximo evento de 
banquetes el dia 23 de noviembre y al Kinto 
Bar el dia 25 de noviembre. 

El pasado 1 de noviembre de 2011 a las 21:00 
horas en las instalaciones del instituto, en el 
restaurante San Pascual, se llevó a cabo la cata 
de vinos mexicanos auspiciada por la Société 
des Jeunes Chefs Dégustateurs, la cual fue 
impartida magistralmente por la Chef Som-
melier Michelle Sánchez, quien con su pasión 
y alegría transmitió sus conocimientos de los 
caldos de la vid en México a los asistentes al 
evento. El primer vino fue un blanco, Piedra 
del Sol 2010 elaborado por Casa de Pierda en 
Baja California, vino ligero y afrutado, que sir-
vió de comienzo para la cata, el siguiente vino 
fue el tinto Enzo lado A 2009 elaborado con 
Nebbiolo y Grenache con 7 meses en barrica y 
3 en botella antes de salir a público, este vino 
también es producido en la Baja por Bodegas 
Sinergi-vt, el siguiente vino a degustar fue el 
Ensamble arenal ba II 2007 realizado en El va-
lle de Guadalupe por Bodega Paralelo, tinto 
que es hecho con una variedad de uvas que 
incluye la Cabernet Sauvignon, Merlot, entre 
otras y un tiempo en barrica de 13 a 18 meses 
el cual agradó a los asistentes, para finalizar se 
degustó el vino Casa Grande Shiraz 2007 de 
Casa Madero proveniente del Valle de Parras 
en Coahuila, un vino elegante que sorprendió 
a los asistentes con sus notas y buen sabor 
siendo este el que más agradó, el evento cul-
minó con algunas preguntas de los socios ha-
cia nuestra expositora y un caluroso aplauso 
hacia la misma.
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Chef Sommèliere Michelle Sánchez impartiendo la cata.

Evento de promoción para alumnos de preparatoria
26 de Noviembre 2011




